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...hat Interesse an lhnen!

Das Lifestyle-Magazin
sucht engagierte
Personlichkeiten als

Medienberater/in

Consultant

fur das Magazin
»feine adressen — finest« Koln/Bonn
Zu interessanten Konditionen.

Sie haben eine
»feine« Ausstrahlung,
verfligen Uber gute Kontakte,
sind verhandlungssicher
und abschlussstark.

Bei Interesse wenden Sie sich
bitte an das Sekretariat
»feine adressen — finest«:

Anett Rostock, Tel.0331.60 11-350,

info@schwarzer-verlag.de

- m= EDTON =

eine

finest KOLN / BONN

adressen

FLAGSHIPSTORE
OPEN NOW

arity: UNICEF Gala - Event: KalnBall 2010 - Personality: Jiirgen Nimptsch, OB Bonn
Interview: Andreas Steinle, Zukunftsinstitut - Travel: Weltreise - Art: SchwarzWei
www.finestworldwide.com

www.finestworldwide.com

gibt Ihnen weitere Informationen zu den
Produkten der Ewald Schwarzer Verlag oHG

Erlesene Zutaten im
MARITIM Hotel K&In

Der Cigar Club Coeln (CCC) hatte am 28. Oktober zu einem Abendes-

sen der Superlative eingeladen

Horst Kérner (Kiichenchef MARITIM Hotel), Piotr Wesolowski (Brand Ambassador Rémy
Cointreau), Stefan Kohlhase, Peter Fuchs, Markus Nickel (Altonaer Kaviar Import Haus)

C aviar, Champagner, Chocolate,

Cognac und Cigars — In Anleh-
nung an seinen Namen Cigar Club
Coeln wurden bei einem extravaganten
Dinner weitere C's stellvertretend fir
hochwertige Komponenten hinzugefligt.
Gastgeber Peter Heinrichs und Stefan
Kohlhase, stellvertretender Direktor des
Maritim Hotels, hatten in das Bistro La
Galerie eingeladen. Selbst KéIns renom-
mierter Maler und Kiinstler Anton Fuchs
lieR es sich nicht nehmen, hochwertigste
Caviarsorten des Altonaer Kaviar Import
aus Hamburg zu testen. Verschiedene
Stor- und Hechtcaviarsorten wurden von
Kiichenchef Horst Kdrner und seinem
Team fantasievoll und leidenschaftlich
zubereitet. Begleitet wurde der Abend
von Stephan Prangen, Leiter des Frische
Paradies in Hirth, der die Zutaten fir
das Men(i mit ausgewahlt hatte, sowie
Piotr Wesolowski, Team Spirit, der die
Auswahl des Champagners und des
Cognacs in hochwertigsten Qualitdten
zu einem runden Gaumenerlehis werden
lief.

Der Cigar Club Coeln veranstaltet
neben exklusiven Abendessen lockere
Zusammenkiinfte (iber das Jahr verteilt
mit unterschiedlichsten Themen rund um
den Genuss, so auch am 3. Februar 2011
wieder in einem dhnlichen Rahmen. Ein
ideales Geschenk fiir verwdhnte Gau-
men. Ansprechpartner ist Stefan Kohl-
hase, Tel. +49 (0) 221.20 27-80. Weitere
Infos: www.maritim.de

Selected Ingredients

== The Cigar Club Coeln (CCC) held
lavish dinner on October 28th with all
the Big C's: caviar, champagne, choco-
late, cognac and cigars. Hosts Peter
Heinrichs and Stefan Kohlhase wel-
comed the cream of Cologne's society
while chef Horst Kérner created culinary
miracles. The Cigar Club Coeln regularly
holds exclusive dinners and casual get-
togethers throughout the year. The next
event will take place on February 3rd —
an ideal gift for demanding palates.
www.maritim.de



